WIRTSHAUS

MENU ET PRIX




BIENVENUE

Bienvenue au Thurner
Wirtshaus'!

Bienvenue au Thurner Wirtshaus, le lieu de
rencontre chaleureux au coeur de notre belle
Forét-Noire, ou I'hospitalité traditionnelle
rencontre |la cuisine moderne. Chez nous, vous
profiterez non seulement d'une ambiance
chaleureuse, mais aussi d'une cuisine qui fait
vivre les saveurs régionales avec passion et
créativité. Profitez du panorama, des délices
traditionnels et raffinés de notre cuisine fraiche.
Notre carte est un hommage ¢ |la variété des
produits locaux, soigneusement sélectionnés et
préparés pour donner & chaque plat une touche
particuliére. Que vous ayez envie d'un classique
copieux ou que vous souhaitiez essayer quelque
chose de nouveau, notre équipe de cuisine
veillera d ce que chaque bouchée soit une
expérience inoubliable.

L'histoire de plus de trois cents ans du Thurner
Wirtshaus remonte a0 1669.

A cette époque, le Thurner Wirtshaus était
rattaché a la gare postale du col Thurner, qui
était probablement déja un passage important
de la Forét-Noire & I'époque romaine sur la
route de Fribourg-en-Brisgau et du Dreisamtal
vers Baar et le lac de Constance.

L'équipe du Thurner Wirtshaus se réjouit de
vous voir !
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NOURRITURE

TYPIQUE ET REGIONAL

BECKENBAUER

Saucisses fermiéres croustillantes avec
pommes de terre sautées et sélection colorée
de salades de feuilles et de crudités | 19

TOUTES LES BONNES CHOSES VIENNENT PAR TROIS

Trio badois avec salade de saucisses, pommes de
terre sautées, fromage Bibilis et sélection colorée
de salades de feuilles et de crudités | 18

PETIT DOIGT

Salade de saucisses fraiches de Bade avec
concombre, oignon et pain maison | 12

PANTHERE ROSE

Délicieuse salade de saucisses « d
I'alsacienne » avec lamelles de fromage et
pain maison | 14

Nous serons heureux de vous fournir sur demande toutes les informations sur les allergenes, les

ingrédients et les additifs contenus dans nos aliments et boissons. S'il vous plait, parlez-nous.
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MANGER

VIANDE

MARYLIN

Rusteck de génisse tendre et parfumé
au beurre aux herbes et quartiers de
pommes de terre croustillants | 28

SGHNIPOSA

2 escalopes de porc dorées a la viennoise
avec frites croustillantes et une sélection
colorée de salades de feuilles et de
crudités | 21

FLASH GORDON

Cordon Bleu Honnéte avec frites
croustillantes et une sélection colorée de
salades de feuilles et de crudités | 24
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MANGER

HAMBURGERS

LE ROI

Boeuf juteux, bacon croustillant de |la Forét-Noire,
frommage de montagne corsé, servi avec laitue,
oignon, tomate, concombre et sauce maison
simple | 18 - double | 23

ETALON ITALIEN

Boeuf Juteux, Fromage Mozzarella, Roquette, Tomate,
Oignon et Basilic Pesto simple | 17 - double | 22

HOT STUFF

Boeuf juteux, bacon croustillant de la Forét-
Noire, fromage de montagne fort, servi avec
laitue, oignon, tomate, concombre, sauce
maison et chili simple | 18 - double | 23

Vous pouvez choisir si vous voulez un pain brioché ou un pain bretzel pour
votre hamburger et choisir entre des frites et des quartiers comme plat
d’accompagnement.
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MANGER

VEGETARIEN

PORCING

Raviolis frais fourrés aux cepes, tomates
cerises douces, roquette, parmesan et
beurre aromatique a la sauge | 20

BERTA BURGER

Fromage de chevre crémeux en marinade
miel et moutarde avec roquette, tomate,
oignon et sauce maison | 19

LESS IS MORE

Enorme pomme de terre au four avec du
caillé d’herbes et une sélection colorée
de salades de feuilles et de crudités | 15
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MANGER

PLATS POUR ENFANTS

BURGERINO

Boeuf juteux, bacon croustillant de la Forét-
Noire, salade, tomate, concombre et sauce
maison | 12

SGHNIPOSA PETIT

Escalope de porc dorée a la viennoise
avec frites croustillantes | 10

SPAETZLE

Délicieux spaetzle frais avec sauce a la creme | 7

BIEN SUR

Frites croustillantes, quartiers ou pommes de
terre au four | 5
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MANGER

VARIATIONS DE SALADES

SELECTION COLOREE DE SALADES DE FEUILLES ET DE
LEGUMES CRUS

Petit | 7 ou grand | 14

_|_

laniéres de rumsteck tendres et parfumées | 12
escalope de porc dorée a la viennoise | 7
filet de saumon frit | 11
fromage de chévre au four au miel | 6

laniéres de poitrine de dinde grillées | 6
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MANGER

DESSERTS ET GLACES

GLACE DE FERME

Glace au lait vanille | 3
Glace au lait et au chocolat | 3
Glace au yaourt et aux myrtilles | 3
Sorbet mangue | 3
Sorbet Citron | 3

Sorbet aux fraises | 3

DESSERT

Strudel aux pommes avec une alléchante sauce chaude a la
vanille | 7

Eis-presso Plus (expresso avec glace vanille et amaretto) | 6
lce-presso (expresso avec glace vanille) | 5

Morceau de gdteau avec ou sans creme | 4

Renseignez-vous aupres de notre personnel de service pour les desserts, les
glaces et les gateaux. Nous avons des offres changeantes quotidiennement

pour vous.
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BREUVAGES

SANS ALCOOL

EAU DE SOURCE
Plate ou pétillante - 0,21 3 - 0,4 litre | 4 - 1
litre | 6
JUS ET SPRITZERS DE JUS

Pomme, orange, groseille - 0,211 4 - 0,4 litre | 5

BOISSONS NON ALCOOLISEES

Bluna, Afri Cola, Spezi, Limonade et Limonade a Ia
Rhubarbe 0,33 1| 4

CAFE

Expresso, Expresso Macchiato | 3 Café | 4 Cappuccino,
Latte macchiato, Café au lait, Chocolat | 5

THE

Coupe | 4 casseroles | 7 spécialités de thé de Ronnenfeldt
. Assam, Darjeeling, Earl Grey, Feuille verte, Menthe poivrée,
Herbes de montagne, Verveine, Fruits, Camomille, Citron
frais, Baies sucrées
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BREUVAGES

N\

BIERE

FUrstenberg Biere pression 0,3 | 4,5 - 0,5 litre 6
FUrstenberg Radler en jeu 0,3 | 4,5 - 0,5 litre ©
FUrstenberg Pilsner 0,33 | 4,5
FUrstenberg Biere sans alcool 0,33 | 4,5
FUrstenberg Radler sans alcool 0,33 | 4,5
Biere Paulaner Hefeweizen 0,5 | 6

Paulaner Hefeweizen Biére sans alcool 0,5 | 6

ESPRITS

Gin Tonic /| Vodka Citron | 7
Aperol Spritz / Lillet Citron | 6,5

Eau-de-vie de cerise, Willy, Christ, eau-de-vie de
framboise, prune, Zibdrtle, Ramazzotti | 4.5

Grappa, Sambuca, Whisky | ©6

Martini, Campari | 5
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BREUVAGES

VINS

BLANC
Gutedel, Pinot Blanc, Pinot Gris, Riesling Verre 0,11 [ 4
- 0,25 litre | 8
ROUGE

Pinot Noir, Merlot, Rioja, Grenache, Verre Primitivo
01114 - 0,25 litre | 8

ROSE'
Rose' mi-douce, Rose' séche verre 011 ]| 4 - 0,25 litre |
8
VINS MOUSSEUX
Verre d Champagne Brut 0,1 | | 10 - Bouteille | 65
Prosecco d'ltalie Verre 0,11 | 5 - Bouteille | 27

Verre d Crémant 0,11 | 5 - Bouteille | 29
WINESPRITZER

Verre Blanc/Rouge 0,11 | 4 - 0,25 litre | 8

o‘ﬁi}

A’T,;;'g_

WIRTSHAUS

www.thurner-wirtshaus.de




